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Der Stoff, aus dem die süssen Träume sind.

Wer träumt nicht davon, süssen Gelüsten nachgeben zu können. Ohne schlechtes Gewissen und ohne Folgen für die schlanke Linie Schokolade, Kuchen und andere Leckereien zu geniessen. Mit Stevia ist das jetzt möglich.

Stevia Rebaudiana ist eine blattreiche Pflanzenstaude, die ursprünglich aus Südamerika kommt. Seit Jahrhunderten wird Stevia von der Urbevölkerung im Dreiländereck Paraguay, Brasilien und Argentinien, den Guaranis, als Heilpflanze und zum Süssen von Mate-Tee verwendet. Es war ein Schweizer, der Tessiner Naturwissenschaftler Moises Bertoni, der die Pflanze an den Sumpfrändern von Südamerika entdeckte und sie der Gattung Stevia zuordnete.

Japaner, Koreaner und Chinesen kennen Stevia bereits seit über 30 Jahren und süssen ihren Tee, Kuchen und Bonbons damit. Der Anteil von Stevia am Süssmittelmarkt in diesen Ländern hat bereits rund 25% erreicht. 

Die süssen Inhaltsstoffe von Stevia basieren auf einem Molekül, dem Steviosid. Dieses kann ohne den Einsatz von Lösungsmitteln aus den Blättern gelöst und zu weissem Extrakt verarbeitet werden.Im Zusammenhang mit vielfältigen Ernährungsproblemen gewinnt Stevia heute zusehend an Bedeutung und ist eine willkommene Alternative zu Zucker. Die Inhaltsstoffe von Stevia sind 300 mal süsser als Fabrikzucker, enthalten aber im Gegensatz zu Rohr- oder Rübenzucker praktisch keine Kalorien. Darüber hinaus verursacht Stevia keine Karies und darf auch von Diabetikern bedenkenlos konsumiert werden, da es den Blutzuckerspiegel nicht beeinflusst. Stevia ist beliebter als künstliche Süssstoffe, weil natürlich und bestens verträglich bei Zucker- und Sorbitunverträglichkeiten.

Die Schweiz ist der EU voraus.
In der Schweiz sind die Extrakte von Stevia Rebaudiana seit Mitte 2008 auf Anfrage bewilligt. Diese enthalten unter anderem die süssen Glykoside Steviosid und Rebaudiosid. Diese Steviol-Glycoside fallen wegen ihrer technologischen Verwendung unter die Zusatzstoffe wie Süssungsmittel und Süssstoffe. Nach Einzelbewilligungen durch das BAG (Bundesamt für Gesundheit) in Bern sind mit Steviol-Glycosiden gesüsste Lebensmittel jetzt auch bei uns erhältlich. Damit diese Produkte auch sicher sind, müssen die Stevia-Süssstoffe eine Reinheit von mindestens 95 Prozent aufweisen. Diese Spezifikation wurde im Juni 2008 vom Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives (JECFA) festgelegt.

Die Nachfrage nach mit Stevia gesüssten Lebensmitteln steigt ständig.
Unser Partner, die Wagott Pharmaceuticals Ltd. In China, produziert für uns auf ihren Plantagen Stevia-Extrakt entsprechend JECFA Spezifikation. Da es sich bei Stevia um ein Naturprodukt handelt, ist der Anbau sowie Extraktion und Aufarbeitung sehr anspruchsvoll. Zusammen mit unserem Produktionspartner in China bieten wir nur Produkte in hoher und konstanter Qualität an. Denn nur aus einem einwandfreien Rohprodukt kann ein qualitativ hochstehendes Endprodukt hervorgehen.
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